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Poco a poco, vamos asumiendo que el clima esta cambiando. Al margen de los multiples
estudios cientificos y las evidencias que lo corroboran, todos experimentamos aconteci-
mientos que antes no ocurrian. Es indiscutible que el clima esta cambiando. Y lo que es

peor: a una velocidad tan alta que va a resultar muy complicado asimilar los cambios y
adaptarse a sus consecuencias.

odo apunta en una misma direccion: ascenso se asoclaba su inicio con El Pilar, en los ultimos
de las temperaturas y calentamiento global, anos se acerca mas a San Mateo.
incremento de los fenomenos meteorologi-

cos adversos (y tragicos) y, en nuestras latitudes, Temperaturas muy superiores a lo
una homogeneizacion de las estaciones sin que normal en verano, y mas aun si vienen
su sucesion ocurra de una manera tan marcada acompanadas de niveles bajos de lluvias
como acaece desde tiempo inmemorial. y humedad en el suelo, hacen sufrir a las
Roberto Frias . variedades mas sensibles como nuestro Tem-
2??;?;;;%;;”?;3 OBVIAMENTE, EL VINEDO NO ES AJENO A TODO ESTO. pranillo, que prefiere condiciones mas suaves y
’ PERO, ;QUE NOTAMOS LOS V|T|CU|:TURES PARA ASU- menos extremas. Asi, la fisiologia y el funciona-
MIR LA EVIDENCIA DE LO QUE ESTA SUCEDIENDQ? miento de las plantas se alteran para proteger-
se de un entorno extrano y hostil. Un ejemplo
Los estados fenologicos del vinedo se ade- es lo ocurrido en verano de 2019 con varias
lantan y acortan. La suavidad de los inviernos olas de calor, la primera en fechas extraordi-
provoca brotaciones anticipadas a merced de nariamente tempranas (finales de junio). Las
las peligrosas heladas primaverales durante plantas aguantaron el primer envite con cierta
periodos de tiempo mas largos de lo normal. dignidad gracias al agua facilmente extraible
En 2020 hemos visto los primeros ‘lloros’ del del suelo, pero los siguientes fueron mas duros
vinnedo a finales de enero, 40 - 50 dias antes de por su escasez. Resultado: una uva impertecta-
lo habitual. Las temperaturas mas elevadas del mente madura con grado alcoholico probable
verano adelantan las fechas de maduracion y de muy alto por la deshidratacion en las parcelas
vendimia. Si tradicionalmente en Rioja Media con menor disponibilidad de agua o en vinedos

jovenes con raices muy superficiales.




En situaciones no excesivamente limitan-
tes de humedad, el aumento de la tem-
peratura y de la concentracion de CO, en
la atmostera provocan que las vides sean
mucho mas eficientes sintetizando azuicares
que, en su mayoria, acaban en la uva durante
la maduracion. Como resultado, ano tras ano,
la uva presenta un contenido de azucares en

alza que deriva en mayores niveles de alcohol.

Asi, mientras que hace 20 - 25 anos, vendimiar
uvas en el entorno de Rioja Alta con un grado
probable de 12,5° era algo muy cotizado, el ano
pasado se alcanzaban con facilidad los 14° e,
incluso, se superaban.

Con la acidez ocurre lo contrario que con

los azucares y el grado. Las altas tempera-

turas ‘queman’ los acidos de la uva dismi-

nuyendo su concentracion tanto en los
mostos como en los vinos, volviéndolos menos
vivaces y con menor capacidad para soportar
largas crianzas. Se hace necesaria, entonces,
una enologia mas correctiva para evitar desvia-
ciones y pérdidas de calidad.

En anos especialmente calidos es compli-
cado alcanzar una maduracion fenolica
completa de la uva (color elevado y niveles
altos de taninos dulces) que debe producirse
lenta y acompasadamente con la acumulacion
de azucares. Para ello resultan imprescindibles
temperaturas muy suaves (15 °C de media) y
oscilaciones térmicas dia-noche amplias. Si
no ocurre asi, tendremos vinos alcoholicos y
desequilibrados, con colores inestables y taninos
duros, verdes y astringentes. En el caso de uva
blanca, las altas temperaturas provocaran una
maduracion aromatica imperfecta con predomi-
nio de aromas propios de fruta pasa-

da que no recordaran en absoluto a los propios
de cada variedad. Resultado: perdida de calidad
y de tipicidad en los vinos.

Las zonas consideradas tradicionalmente

como limite de cultivo en las que la uva

solo alcanzaba una maduracion adecuada

en anos calidos y secos con otonos largos y
bonancibles, se estan convirtiendo en zonas de
primera clase para obtener uva de la maxima
calidad. Claro ejemplo es nuestro vinedo La
Cuesta en Cenicero en el que las cepas, planta-
das a principios de los 80, escalan hasta los 750
m. de altitud. Mis abuelos decian que alli solo
tenian vinas los viticultores con menor poder
adquisitivo ya que la uva nunca maduraba,
siendo normal vendimiar en noviembre, a veces
bajo la nieve y siempre con la uva casi en agraz
sin terminar de madurar. Hoy es un vinedo muy
seguro que produce uva de altisima calidad para
elaborar nuestro Vina Ardanza.

Las plagas que atectan a nues-
tros vinedos tambien estan ex-
perimentando cambios. Cuando
estudiaba Viticultura hace 25
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; QUE NOTAMOS LOS
VITICULTORES PARA

anos, nos citaban a la arana amarilla, ASUMIR LA EVIDENCIA

al mosquito verde y a la cochinilla
como plagas propias de los vinedos
situados en zonas calidas del sur de
Espana y con esporadica presen-
cia en la zona mas mediterranea de La Rioja
Oriental. Hoy, las encontramos habitualmente
a lo largo y ancho de La Rioja incluso en zonas
tradicionalmente frescas. En cuanto a la polilla
del racimo, lo normal es que se produjeran tres
generaciones en Rioja Oriental y dos en Rioja

Alta. Actualmente estamos observando una

generacién mas en ambas zonas.

DEL CAMBIO QUE SE ESTA
PRODUCIENDO?



Viticultura

Y LA GRAN PREGUNTA... ;HAY ALGO QUE LOS VITICUL-
TORES PODAMOS HACER PARA TRATAR DE MITIGAR
SUS CONSECUENCIAS Y/0 ADAPTARNOS A EL? AFOR-
TUNADAMENTE, LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA:

e A escala mundial, si como los expertos demues-
tran, el cambio climatico esta provocado por el
incremento de los gases de efecto invernade-
ro en la atmostera por la combustion de com-
bustibles fosiles, lo primero que debieramos
plantearnos todos es reducir en la medida de
nuestras posibilidades su uso. No quiero decir
que, como antano, debamos recurrir exclusiva-
mente a la traccion animal, sino que podemos
hacer cosas al respecto. Como ejemplo, en
nuestros vinedos mantenidos libres de vegeta-
cion mediante la técnica del laboreo convencio-
nal, el consumo de gasoleo aumenta en 27 litros
por hectarea y afno en relacion con las que
mantenemos con la tecnica de cubierta vegetal
permanente, una técnica mas sostenible y con
menor huella de carbono.

 Podemos tratar de fijar o ‘secuestrar’ mas
CO, de la atmosfera. Hay autores que citan que
en una hectarea de vinnedo cuyo suelo esta per-
manentemente cubierto de vegetacion, la hier-
ba es capaz de fijar hasta 6,5 toneladas de CO,
al ano. Pero, ademas, esa cubierta protege al
suelo de la erosion que pudieran ocasionar las
aguas de lluvia, especialmente en las laderas. Si
una de las consecuencias del cambio climatico
es que las lluvias torrenciales son cada vez mas
frecuentes, podemos proteger nuestros vinedos
mediante el empleo de cubierta vegetal.

e Silas altas temperaturas suponen un acorta-
miento de las fases fenologicas y un adelanto
de la vendimia, una alta acumulacion de azucar
en las bayas y una perdida de acidez, en vine-
dos ya implantados podemos tomar ciertas
medidas para contrarrestar los efectos:

— Retrasar la poda de invierno hasta
entrado abril, demorando la fecha de
vendimia en torno a una semana en com-
paracion con una poda ‘normal’ (mitad de
noviembre - mitad de marzo).

- Efectuar despuntes o deshojados seve-
ros para disminuir la relacion superficie
de hojas / produccion de uva. Asi, dismi-

nuira la sintesis de azucares y su posterior

acumulacion en las bayas.
- Adoptar sistemas de conduccion de la
vegetacion que protejan los racimos de la

radiacion solar directa manteniendolos
a la sombra, obteniendo mas acidos en la
uva y evitando riesgos de quemadurasy
deshidratacion o pasificacion.

- Sl existe disponibilidad de agua, el riego
por goteo es una potente herramienta
para modular la fisiologia de las plantas
y contrarrestar las situaciones de fuerte
estres generadas por temperaturas eleva-
das y escasas precipitaciones y, asi, evitar
bloqueos en la maduracion de la uva.

Si los viniedos todavia no estan implantados, en
su diseno y plantacion podemos tener en cuenta
alguno de estos aspectos, si es que podemos
optar a ellos:

- Usar laderas con exposicion Norte,
menos soleadas y mas frescas que las de
otras orientaciones.

- Plantar a mayor altitud, ya que la tempe-
ratura desciende 1 °C por cada 100 m que
ascendemos, y a mayor latitud, ya que la
temperatura desciende mas o menos 1 °C
por cada grado de latitud que ganamos.

- Elegir variedades de ciclo mas largo
que permitan vendimiar en fecha mas

retrasada.
- Elegir portainjertos que induzcan ciclos
vegetativos largos.
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EL CAMBIO CLIMATICO ESTA
PROVOCADO POR EL INCREMENTO
Relacionado con esto, comparto una DE LA CONCENTRACI ﬁN DE GASES Quizas con el tiempo sea asi, pero los

cscasa radicion viticols, en s queel  UE EFECTO INVERNADERD EN e s o Burdeos
vinedo comienza a ser una alternativa LA ATM USFERA, ORIGINADOS toda la vida. Tal vez haya que reeducar a
de cultivo fiable gracias a estas nuevas EN SU MAYOR PARTE POR LA los consumidores. Es otra posibilidad.

condiciones, quizas pueda hacerse lo Despues de hablar con el Dr. Enrique

que uno quiera. Pero, ¢y en las Deno- COMBUSTION DE COMBUSTIBLES Garcia-Escudero del I.C.V.V,, no soy tan

pinaciones e Orign ulionales % FOSILES, LOPRIMEROQUE Pt Croe o i

ancestrales con variedades contrastadas, DEBIERAMOS PLANTEARNOS casa’. En estudios comparativos sobre

ebivmente escogitosy que mprimen  10D0S VITIGULTORES OND, e e veve cormo hay

personalidad, practicando una viticultu- SERIA REDUCIR EN LA MEDIDA grandisima variabilidad en parametros

ra razonada y propia de cada zona? DE NUESTRAS POSIBILIDADES SU como el grado alcoholico probable, pH 'y
Obviamente, si cambiamos drasti- R duracion del ciclo vegetativo, Atendien-

camente la ubicacion, los suelos, las UT".IZABI“N . =

variedades y las formas de hacer, en mi T

modesta opinion, nos estamos cargando los argumentos mas ple su cicls

sagrados sobre los que se han cimentado las D.O. historicas. Asi, antes de pe |

¢Y con los viticultores? ¢Y con las bodegas? ;También las cam-  cionales por otras adv

biamos de sitio? Es una utopia. picidad de nuestros vin

No hace mucho lei en un articulo que, con el tiempo, para  demos la oportunidad a los ¢
seguir cultivando vides en Borgofia, los viticultores tendrian  viejos y decrépitos vifiedos. Quizas en ¢
que cambiar el clasico Pinot Noir por variedades mas tole- e P
rantes al calor como Syrah o Garnacha y que, en Burdeos, *Elisa Baroja, Javier Portu y Enrique Garcia-Escudero. Cuaderno de Campo N°B3.
quizas podrian sustituir el Cabernet Sauvignon y el Merlot

por Monastrell.
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